ANTIPASTI

STARTER / ENTREES

L 2 25 2N 25 25 2% 2% 2% 2N 25 2R 2% 2% 2% 2K 2R 2R 2% 2R 2R 2

Antipastone “La Fattoria”
en: Antipastone Fattoria Style
fr: Grand hoeur d’ouvre La Fattoria

Prosciutto e bruschette miste

en:Ham and mixed bruschetta
fr: Ham et bruschetta mixte

Bruschette miste

en:Mixed bruschetta

fr: Bruschetta mixte

Tagliere di affettati nostrani

en:Plait of cold cuts

fr: Plateaux da chercuterie

Selezione di formaggi locali e mostarde aromatizzate

en:Selection of local cheeses and flavored mustards
fr: Sélection de fromages locaux et moutardes aromatisées

Stracciata al tartufo

en:Omelette with truffles
fr: Omelette aux truffes

Frittatina alla menta (in stagione)

en:Omelette with mint (on season)
fr: Omelette a la menthe (en saison)

Prosciutto e ananas
en:Ham and pineapple
fr: Jambon et ananas

Prosciutto e melone (in stagione)

en:Ham and melon (in season)
fr: Jambon et melon (en saison)

Salmone affumicato e melone (in stagione)

en:Smoked salmon and melon (in season)
fr: Saumon fumé et melon (en saison)

Affumicati di mare (Pesce spada, Tonno, Salmone)

en:Smoked fish (swordfish, tuna, salmon)
fr: Poissons fumés (espadon, thon, saumon)

Polenta Tartufata alla Contadina
en: Truffled Polenta Farmer
fr: Polenta aux truffes du Paysan

Tris di insalatine sfiziose (in stagione)

en: Three kinds of delicious salads (in season)
fr: Trois sortes de délicieuses salades (en saison)
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PR PIATTI

PASTA AND SOUP / PATES ET SOUPES

LR 2B 25 2R 25 2% 25 25 2K 25 25 2% 2% 2% 2% 2R 2% 2% 2 2% 2N 4

“Bugie” al tartufo (specialita del locale)
en: "Bugie" with truffle (local specialty)

fr: "Bugie" 4 la truffe (de spécialité locale)
Strangozzi alla spoletina

en: Spoleto style “Strangozzi”

fr: specialité de Spoleto

Strangozzi al tartufo

en: Strangozzi with truffle

fr: Strangozzi a la truffe

Tagliatelle ai funghi porcini

en: Tagliatelle with porcini mushrooms

fr: Tagliatelles aux cépes

Maltagliati con asparagi di bosco, fave e pancetta
en: Maltagliati with wild asparagus, fava beans and bacon
fr: Maltagliati aux asperges, féves sauvages et bacon
Pappardelle al cinghiale

en: Pappardelle with wild boar

fr: Pappardelle au sanglier

Gnocchetti quattro formaggi e tartufo
en: Gnocchi four cheese sauce and truffle

fr: Gnocchi quatre sauce au fromage et truffe
Gnocchi al sugo di castrato

en: Gnocchi with mutton sauce

fr: Gnocchi a la sauce de mouton

Tortellini panna e tartufo

en: Tortellini with truffle and cream

fr: Tortellini 2 la créme et de la truffe

Tortellini all’ortica

en: Tortellini with nettle

fr: Tortellini avec ortie

Ravioli alle noci

en: Ravioli with walnuts
fr: Ravioli aux noix

Risotto al Sagrantino e gorgonzola (min. 2 porzioni)

en: Risotto with Gorgonzola and Sagrantino (2 portions min.)
fr: Risotto au gorgonzola et Sagrantino (minimum de deux portions)

Lasagna al forno
en: Baked Lasagna
fr: Lasagne au four

Pennette alla norcina
en: Norcia style pasta with sausage
fr: Pates aux sousisse et a la créeme

Spaghetti alla Carbonara
en: Carbonara spaghetti
fr: Spaghetti carbonara

Strangozzi alla amatriciana

en: Strangozzi matriciana

fr: Matriciana Strangozzi La Faltoria
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SECONDI PIATTI

SECOND COURSES / SECONDES
L 2R 2 25 2% 25 2% 25 2R 2% 2R 2% 2% 25 2% 2R 2R 2% 2% 2R 2% 2R 2N 2

Arrosto misto alla brace €12,00

en:Mixed roast on the grill
fr: Roti mixte sur le gril

Agnello a scottadito € 12,00

en:Lamb chops

fr: Cotelettes d'agneau

Filetto di vitello: al tartufo o funghi porcini € 15,00
en:Fillet of veal with truffles, or porcini mushrooms
fr: Filet de veau aux truffes, ou champignons

Filetto di vitello al rosmarino o balsamico € 13,00
en: Fillet of veal with rosemary or balsamic
fr: Filet de veau aux romarin, ou balsamique

Filetto di maialino ai 3 pepi € 8,00
en:Fillet of pork with 3 kwol pepper

fr: Filet de porc aux 3 poivres

Tagliata di vitello noci e pere glassate € 15,00

en: Sliced veal with glazed walnuts and pears
fr: Emincé de veau aux noix vitrage et poires

Tagliata di vitello rucola, grana e pomodorini € 13,00

en:Sliced veal arugula, parmesan and cherry tomatoes
fr: Emincé de veau roquette, parmesan et tomates cerises

Tagliata di manzo argentino con pecorino e pancetta rosolata € 15,00
en: Argentine beef steak with pecorino cheese and fried bacon
fr: Argentine steak de boeuf au fromage et au bacon frit

Braciola di maiale al piccantino € 8,00
en:Spicy pork chop

fr: Porc épicé chop

Agnello spezzatino tartufato € 12,00

en:Lamb stew with truffles

fr: Ragofit d'agneau aux truffes

Faraona al cognac € 8,00
en:Guinea fowl with cognac
fr: Guinée volaille au cognac

Bistecca di vitello €12,00
en: Steak
fr: Steak

Fiorentina (peso circa 1 Kg) I’etto € 4,00

en:Florentine steak
fr: Bifteck florentine

Arrosticini di Castrato (10 pezzi) € 10,00
en:Lamb skewers (10 pieces)
fr: Brochettes de mouton (10 pieces)

La Fattoria
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SECONDI PIATTI

SECOND COURSES / SECONDES
LR 2B 2% 25 2 25 2 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2% 2R 2R 2% 2% 2N 2% 2% 2R 2B 2

Lumache in umido € 8,00
en:Snail in Wet
fr: Bscargots Compote

Trippa di vitello alla romana € 7,00

en: Veal tripe alla romana

fr: Tripes de veau alla romana

Capriolo a spezzatino € 12,00

en: Venison stew
fr: Venison rago(t

Cinghiale alla maremmana €9,00

en:Maremma wild boar

fr: Maremma sanglier

Lepre alla cacciatora € 9,00
en: Rabbit cacciatore

fr: Lapin cacciatore

La Fattoria
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CONTORNI

SIDE DISHES / GARNITORES

LR 2 2 2% 2% 25 2% 25 2% 2N 2% 2% 2% 28 2N 2% 2% 2% 2R 2B 2% 2R 2B 2R 4

Insalata mista
en:Mixed salad
fr: Salade mixte

Patate arrosto

en:Roasted Potatoes
fr: Pommes de terre roties

Patate sotto la cenere

en:Potatoes in the ashes

fr: Les pommes de terre dans les cendres

Verdura cotta di stagione
en:Cooked vegetables of the season

fr: Les légumes cuits de la saison
Patate fritte

en:French fries

fr: Pommes de terre frites

Tris di verdure grigliate
en:Trio of grilled vegetables

fr: Trio de légumes grillés
Pomodori arrosto
en:Roasted tomatoes

fr: Tomates roties

Radicchio alla brace
en:Grilled Radicchio
fr: Radicchio grillé

Parmigiana di gobbi o melanzane (in stagione)

en:Parmigiana of humpbacks (in season)
fr: Parmigiana des gobbi (en saison)

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 3,00

€ 4,00

€ 3,00

€ 4,00

€ 8,00

Sono a disposizione paste senza glutine o riso da combinare con i nostri sughi.

Per le cotture alla brace inoltre abbiamo griglie dedicate.

Per il pane senza glutine chiedere al cameriere.

They are available gluten-free pasta or rice to combine with our sauces.

When cooking on the grill we have also grates dedicated.
For the gluten-free bread ask the waiter

En cuisine on a disponibilité de pates ou de riz pour se combiner avec

les sauces sans gluten. Lors de la cuisson sur les grilles du gril ont également dédié.

Pour le pain sans gluten a demander au serveur.

L R 2R 2R 2% 2R 2R 2% 2B 2

La Fattoria
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DESSERT / CONFISERIE
L 20 2R 2B 2 2% 25 2% 2% 28 2% 28 25 25 2% 2% 2% 2R 2% 2% 28 2% 2R 2R 2% 2% 4

Profitteroles al cioccolato € 4,00

en: Profiteroles with chocolate
fr: Profiteroles au chocolat

Zuppa inglese fatta in casa € 4,00
en: Trifle homemade
fr: Maison bagatelle

Crescionda spoletina € 4,00
en: Crescionada spoletina

fr: Crescionda spoletina

Panna cotta € 4,00
en: Panna cotta
fr: Panna cotta

Tiramisu fatto in casa € 4,00
en: Homemade tiramisu

fr: Tiramisu fait maison

Creme caramel € 4,00
en: Creme caramel
fr: CI'(\.‘Iﬂ(‘ carame

Cheese cake alle fragoline € 4,00

en: Strawberty cheese cake
fr: Cheesecake 2 la fraise

Fragole di stagione € 4,00

en: Strawberries in season
fr: Fraises de saison

Macedonia di frutta € 4,00
en: Fruit Salad

fr: Salade de fruits

Ananas € 3,00

en: Ananas
fr: Ananas

Tortino di cioccolato e arancio € 4,00
en: Chocolate cake and orange
fr: Gateau au chocolat et orange

Torta di ricotta e pere € 4,00

en: Pear and ricotta tart
fr: Poire et ricotta tarte

Foresta nera € 4,00

en: Dark forest cake
fr: Gateau forét noire

Tartufo bianco o nero € 4,00

en: White or black truffle
fr: Truffe blanche ou noire

Sorbetto al limone € 4,00

en: Lemon sorbet
fr: Sorbet citron
La Fattoria
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BEVERAGES / BOISSONS
LR 2R 2R 2% 2% 25 25 28 25 2% 2% 28 2% 25 2% 2% 2R 25 2% 2R 2R 2% 2N 2% 2R 2% 4

Acqua minerale
en:Mineral water
fr: L'eau minérale

Coca Cola lattina
en:Coca Cola cans
fr: Canettes de Coca-Cola

Aranciata lattina

en:Fanta cans
fr: Canettes de orange

Vino Rosso Locale (alla spina)

en:Local Red Wine
fr: Vin Rouge locale (préssion)

Vino Rosso Locale (alla spina)

en:Local Red Wine
fr: Vin Rouge locale (préssion)

Vino Bianco Locale (alla spina)
en:Local White Wine

fr: Vin blanc local (préssion)
Vino Bianco Locale (alla spina)
en:Local White Wine

fr: Vin blanc local (préssion)

Calice di Vino Rosso

en:Glass of red wine
fr: Verre de vin rouge

Calice di Vino bianco

en:Glass of white wine
fr: Verre de vin blanc

Caffe
en: Coffee
fr: Café

Cappuccino

en: Cappuccino
fr: Cappuccino

Amari
en: Amari
fr: Amari

Distillati
en:Spirits
fr: Spiritueux

Coperto
en: Covered
fr: Couvert
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CARTA DEI VINI

WINE LIST/CARTE DES VINS
L 20 2% 2% 28 2% 25 2% 2% 28 28 25 25 28 28 2% 2 2% 25 2% 2R 2% 2% 2R 2% 28 2R 2% 4

VINI ROSSI UMBRIA
Rosso di Montefalco Cantine Antonelli €1
Rosso di Montefalco Cantine Novelli €1
Rosso di Montefalco Cantine Caprai € 16,00
Rosso di Montefalco Cantine Terre della Custodia €1

€1

Rosso di Montefalco Cantine Broccatelli Galli 0,00
Rosso di Montefalco Cantine Ruggeri € 14,00
Rosso di Montefalco Cantine Adanti € 14,00
Rosso di Montefalco Cantine Benedetti e Grigi €10,00
Rosso Umbria IGT Cantine Benedetti e Grigi € 9,00
Sagrantino di Montefalco Cantine Antonelli € 22,00
Sagrantino di Montefalco Cantine Ruggeri € 22,00
Sagrantino di Montefalco Cantine Terre della Custodia € 22,00
Rubesco di Torgiano cantine Lungarotti € 14,00
Arringatore Colle Perugini Cantine Goretti € 22,00
VINI ROSSI ITALIA

Primitivo del Salento (Puglia) € 13,00
Taurasi (Campagna) € 25,00
Corvo Rosso (Sicilia) €13,00
VINI BIANCHI UMBRIA

Grechetto dell’'Umbria Cantine Antonelli €10,00
Grechetto dell'Umbria Cantine Adanti € 10,00
Grechetto dell'Umbria Cantine Ruggeri €10,00
Grechetto dell’'Umbria Cantine Terre della Custodia €10,00
Grechetto Montefalco DOC Cantine Benedetti e Grigi €10,00
Trebbiano dell’'Umbria Cantine Novelli € 14,00
Trebbiano dell Umbria Cantine Benedetti e Grigi € 8,00
Trebbiano Spoleto Cantine Perticaia €15,00
Torre di Giano Cantine Lungarotti € 10,00

VINI BIANCHI ITALIA

Pecorino Piceno (Marche) € 10,00
Passerina Picena (Marche) € 10,00
Greco di Tufo (Campania) € 14,00
Muller Thurgau Alto Adige (Trentino Alto Adige) € 14,00
Gewurztraminer Aromatico (Trentino Alto Adige) € 14,00
Corvo Bianco (Sicilia) € 12,00
VINI ROSATI ITALIA

Corvo Rosato  (Sicilia) € 10,00
SPUMANTI

Pinot di Pinot Gancia - Gran Reale Dessert Gancia € 10,00
Berlucchi Cuvée Imperiale - Ferrari Brut € 20,00
Champagne Moet & Chandon € 30,00

La Fattoria
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MENU BAMBINI

KID MENU / MENUS ENFANTS
L AR 2B 28 28 2% 2% 25 25 28 25 2% 2 25 2% 2% 25 2% 2% 25 2R 2R 2% 2% 2% 2R 2% 2% 2% 4

ANTIPASTO

Prosciutto, Salame e Bruschetta all’olio

Ham, salami and bruschetta with extra virgin olive oil
Jambon, salami et bruschetta avec de 1'huile d'olive extra vierge

PRIMO

Pennette al Pomodoro
Pasta with tomato sauce
Pates a la sauce tomate

SECONDO

Cotoletta alla Milanese

Wiener Schnitzek
Wiener Schnitzek

CONTORNO

Patate Fritte
French fries
Chips

€%1 Sl

La Fattoria
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LR 2R 28 2R 2% 2% 28 25 2% 25 2% 2% 28 2% 2% 25 2% 2% 25 2R 2R 2 2% 2% 2R 2% 2% 2% 4

Gentile Cliente, per la realizzazione dei piatti contenuti nel nostro menu utilizziamo i prodotti delle aziende del

Paste Fresche

Prodotto

Strengozzi  casarecci,Tagliatelle
all'uovo,Gnocchi  di  patate.
Ravioli e tortellini ripieni.

Carni
Prodotto
Agnello,maiale,vitello,pollami.

Pesce

Prodotto

Pesce fresco, affumicati preaffetta-
ti, crostacei, vongole, cozze,
ostriche, orate.

Condimenti
Prodotto
Pesto genovese, Salsa di Olive

Formaggi

Prodotto

Pecorino  norcino  stagionato,
pecorino toscano dop, mozzarelle,
caciotta di mucca, caciotte aroma-
tizzate

Prodotti vegetali
Prodotto
Frutta ,Ortaggi

Dolci

Prodotto

Castagnole, fave dei morti,
attorta spoletina, tozzetti

LI e = R e S S

NOStro territorio

Provenienza
Fior di Pasta di Agliani M.Teresa
Spoleto

Provenienza
Cancelloni food, Perugia

Provenienza
Cancelloni  food,Pronto  Green
Perugia

Provenienza
Cancelloni food Perugia

Provenienza
Cancelloni food Perugia
Gruppo Grifo Latte Colfiorito

Provenienza
Oro della Terra Foligno

Provenienza
Bonucci Molino e Panificio Spole-
to

La Fattoria
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Caratteristiche e qualita

Pasta alimentare di farine di
semola  di grano duro/tenero,
acqua ,uova carni e spinaci freschi

Caratteristiche e qualita

Carni selezionate e lavorate
fresche di qualita’ eccellente
provenienza nazionale

Caratteristiche e qualita

Pesce fresco provenienza dell’adr-
iatico /tirreno ,ostriche fresche
provenienza francia di qualita
superlativa

Caratteristiche e qualita
Realizzati con ricette classiche
regionali danno sapore dolce |,
colore brillante e costituiscono
caratteristiche peculiari di questi
prodotti di prima qualita’

Caratteristiche e qualita’
Formaggi freschi e stagionati con
metodi tradizionali di elevata
qualita’ e freschezza

Caratteristiche e qualita’

Prodotti locali,distribuiti e conse-
gnati giornalmente che garanti-
scono freschezza ed alta qualita

Caratteristiche e qualita’

Prodotti casarecci a base di farine
naturali,uova fresche zucchero
frutta essiccata costituiscono un
prodotto finale di ottima qualita
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